
PRESENTAZIONE 

NUOVA MACCHINA

dimostrazione presentata dal maestro
RACCA  ALESSANDRO

GELATERIA

18/04/16
dalle 14:30 alle 18:00
presso CAST ALIMENTI

Mister Art powered by “Carpigiani”



PASTICCERIA DI GELATO

* GELATO

* PASTICCINO 

* SORBETTO

*	 Presentazione macchina Mister Art 
*	 Vantaggi della produzione programmata
*	 Come diversificare l’offerta
*	 Calcolo e vantaggio economico
*	 Tecniche innovative nella produzione di torte gelato, 
	 gelato su stecco e pasticceria mignon.

I TEMI 
TRATTATI

Con la dotazione dei vari terminali, realizzati con 
dimensioni e forme diverse, il riempimento di 
cannoli, bicchierini, tartelle, rochè e dolcetti vari è 
molto semplice.
Il dosaggio preciso, fatto con la leva e l’erogazione 
continua della macchina, consentono di farcire in 
continuità le monoporzioni, producendo in poco 
tempo grande quantità di pasticceria di gelato.
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